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1 plateau apéritif
 Cassolette de St-Jacques a la bretonne
* Joue de porc cidre et miel
(gratin dauphinois et pomme fruit)
Ou

% Dos de cabillaud sauce bretonne

(Risotto de St-Jacques et julienne de légumes)
 Plateau de fromage

% Verrine tiramisu facon tarte au citron

Cotwinlet

% 1 plateau apéritif

“* Foie gras de canard maison, pain d'épices,

chutney cassis miel,
brochette de magret de canard fumé
% Filet de bar sauceriesling
(mousseline aux deux carottes)
% Paleronde veau
cuisson basse tempeérature
Jus d'agneau et thym
(pommes grenailles et poélée gourmande)
 Plateau de fromage
o Duo de desserts
(croustillant deux chocolats
et crémeux pain d'épices et opéra)

Fest:gf

% 1 plateau apéritif
% Pavé de sandre sauce dieppoise
(Julienne de léegumes)
“ Ballotin de chapon farci au foie gras
(écrasé de pommes de terre

et pleurottes)
“* Plateau de fromage *
% Opérarevisite

au caramel au beurre salé

Merci de réserver vos plats

. avant le 16 décembre 2023 (pour le 24 et le 25 décembre)

avant le 23 décembre (pour le 31)
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POUR 5 MENUS ACHETES,

nous vous offrons

une bouteille de Ter'Raz rouge
IGP du Périgord

[‘abus d‘alcool est dangereux pour la santé

Barbara et Sylvain
vous souhaitent de
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Retrait des plats : le 24/12
de 10ha 13hetde 15h a 17h

:@: le 25/12 de 10h 3 12h

:&: le 31/12
de 10h a 13h etde 15h a 17h
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~ Plateau apéritif « Dosde cabillaud sauce bretonne (cidre et moules)....__12,00€/pers + Ballotin de chapon farci,
(2 canapés, 1 navette garnie, & Pavéde sandre sauce Dieppoise ... 12,00 € /pers aufolegras. |||\ = ST WS 20 B 12,50 <A
1 brochette foie gras paindépices)........ 4,00 € pers + Filetdebar sauceRiesling ..o 12,00 € /pers «+ Paleronde veau,
+ Saumon fumé maison et sa créme ciboulette.. 8,60 € /pers « Pavé delieu jaune saucehomardine .~ 12,00 €/pers c;ms:og bars]se ten:1|per ature,JuZ d'agneau etthym......... 14,50 €/pers
i | gl X « Saute dechevreuilsaucegrandveneur.......... 14,50 € /pers
« Folegras de canard maison, paind'epices, chutney cassis miel, | _ : , S0 €
, « Demlmagretde canardsaucemorilles...... . 14,50 € /pers
brochette de magretde canardfume......... ... 10,50€/pers

« Jouedeporcaucidreetmiel 10,50 € /pers
Tous les poissons sont accompagnés de deux garnitures au choix:

(choisirune garniture principale etune garnitureé secondaire) Toutes les viandes sont accompagnées de deux garnitures au choix:

(choisir une garniture principale et une garniture secondaire)

Garnitures principales:

| Garnitures principales: < Ecrasé de pommes de terre
 Risotto de St-Jacques

facon truffade au cantal

o Puréede butternuttaugingembre k % Gratin dauphinois
| o Pommes de terre grenailles
Garnitures secondaires: - thym et fleur de sel
% Juliennedelégumesd'hiver
“* Poéelée gourmande

o Mousseline aux deux carottes et epices | -
o Persillade de pleurottes et shiitakes

% Pomme fruit a la gelée de fruits rouges
Lob Gnliées Hhaudes
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+ Plateaude fromages AOPbeurre.__ - 2,30€/pers

« Cassolette de Saint-Jacquesalabretonne........_ 9,50¢/pers
. | . _— « Dessert .. N B e 4,80 € /pers
# Culsses de grenouilles au beurre maitre d'hotel .. 7,80 €/pers

% Opérarevisité au caramel au beurre salé
 Croustillant 2 chocolats et crémeux pain d'épices
% Verrine tiramisu fagon tarte au citron revisitée

< Marm ite du pécheur (consigne de 5€ pour lamarmite, chéque a part)

(Julienne de légumes, St-Jacques, dorade, sauce bretonne)........ 9,50 € /pers
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