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deltwn 22250 €

‘_@f 2 canapés, 1 wrapps, 1 sushi

.g. Palefon de veau braisé
. Pommesgrenailles

. Plateau de Fromages

S
% A Croustillant 3 chocolats

/ “ssur croustillant praliné

_ Gowrmet : 3250 €

Festif . 28 <

% 2 canapés, 1 wrapps, 1sushi® %2 canapés et 1 wrapps, 1sushi
% Pavé de Sandre vﬂ\\ //]\ Foie gj? Qt sonchutney aux pruneaux
eﬂsac[“(’: az:fg:e Q Matelote de lotte
-~ Tagliatelles &Fencre de seiche
-R|z aux3couleurs. / 7 ~ % ! )
\h ¢ < Pavé de veau creme de Morilles
préme de chapon farci Ecrasé de pommesde terre
aux morilles & Armagnac Poire auvinZ/!

Gratindauphinois

Poélée gourmande % Plateau de Fromages

% Plateau de Fromages % Assiette gourmande 9(6 '.
n,

Macaron,dome mousse pas
et bavarois
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 Bavarois poire caramel
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< e “.’ ‘\‘\ nous vous OFFI'OI’ISI P~ /
% Cassolette de Saint Jacques a la Bretonne . - Z 27 l‘é' 45 b e Ch {
&@ﬁde Cabillaud sauce dieppoise \ \\ﬁ;ﬂl_ﬁ" 2 une bouteille de Saint '“'aa ¥ ).
g“ate"es alancienne .;:;‘,“ S/ b L'abus d'alcool est dangereux pour la santéy, . \ ‘ %
ochqe de légumes d'hiver 71 &
L\ . ou

| 5
Retrait des plats : le 24/12 de 14h a 18h30 ‘de FI\/D,ANNEE
le 95/19 de 10h 3 19h commandez vos plats
e 25/12 cRiig .~ “chezvotre -
\ le 31/12 de14h 3 18h30 . TRAITEUR LOCAL !
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Merci de réserver vos plats r_ﬁm

avant le 16 decembre QOQO (pour le 24 et le 25 decembrqs; \3 ;
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avant le 93 decembre (pour |e 31) . ®
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Q@g/ Plateau aperltlf . « Dosde cabillaud sauce dieppoise,......— L 820€/pers_ @« Suprémede Chapon farci aux momle&etArmagnqc ............ 7,90¢/pers \

", (2canapés variés, 2 wrappset 2 s 4,20 €/pers + Pavé de Sandre roti en crolte c_ie.'sés e, & . \ ( @ PavédeCerfsauce grand veneur i*'c O ' 8,70€/pers

# Plateau aperltlf chauf ./ sauceStJacques_. .. : 1,8046 _p "@\ e Tourned de Canard sauce auf ég_ras 8,90¢/pers . 4
(2quiches, 2 croissants saurio @ éyéhees escargot) . 550€/pers .« Matelotede Lotteet St Jacq V'Y .- « Pavéde ’Zau créme demorilles2o 11,80¢/pefs

% Saumon fumé maisone eciboulette.. ... 6,10 s> 2% gqg Riesling ‘, 0\ 8,50¢/pers & Brochette de filet de caille et Sot I'y laisse de dinde A

« Foiegras de canard maison; dﬁtney aux pruneaux iletde Bar roti sauce bretonne - saucve aux 2 raisins 7,90€/pers "\%
pain d'épices maison 6,90 €/per~§‘\w %R@uctlon de cidre et moules) [N 8,00¢/pers - ;qarcassm mijoté auplin dela Vallée duRhdne 8,70¢/pers '\,

# Assiette Périgourdine ~ N ) n de veau braisé, \
(Foie gras maison, magrets fumMISbn chutﬁey aux pruneaux).......... 8,50 =€/pers ' Tousles p0|ssor\s son\acc&mpagnes de deux garnltures au ch0|x ltS sgrelots carame e s 7,90 =€/pers
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o Cassolette de Saint Jacques alabretonne ,90 £/ pers

% Cuissesde grenouilles au beurre persillé 6,50/ pers

k] Marmite du pécheur (consigne de 4€ pour la marmite) —
(Dorade, St Jacques, sauce St Jacques a la fondue de poireaux, .”/
champignons) 6,20/=€/per§

(: h0|sur une\qarmhure principale et une garniture secondaire)

a es shn‘caimpégn o@t@ux gafmiftures au choix:
(c ois nega.ur?(armtlp e"fuqega(ﬁlfuieéecondalre)

) Toute
> ‘/?am;tures rmmpales

Tagliatelles a I'encre de seiche

* Rizaux3 couleurs\\ 1 Garnitures pr|nc1pales % Ecrasé de pommes de terre aux truffes

% Grenailles fines herbes et ala fleur de sel
+ Gratin dauphinois

% Effilochée de légumes” - / /
% Mousseline aux 3 Iegume.s’

:ﬁt Garnitures secondaires: % Poire pochée ala vigneronne X%
o % Poélée champétre (persillade, pleurottes, shiitakés)
% Poélée gourmande

(haricots verts, pointes d'asperges,
C}&gettes, choux Romanesco, poivrons)

i ﬁrat.eau de fromages AOP beurre (Portion)

« Gateau (Lapart)
% Croustillant 3 chocolats
% Bavarois poire caramel
% Assiette gourmande (+1,50 €)
Macaron,dome mousse passion et bavarois




