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Tadition

% 2 canapés, 1 cuillere de Tartare
% Cassolette de Saint Jacques a la bretonne

% Pavé de sandre sauce bretonne
Risotto al'encre de seiche et aux fruits de mer
Julienne de légumes safranée

ou

< Joue de porc confite a labourguignonne
Ecrasé de pommes de terre et vitelotte
Persillade de pleurottes et shiitakés

% Plateau de Fromages
% Croustillant passion, mousse framboise
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< 2 canapés, 1 cuillérede Tartare

% Foie gras de canard maison,
chutney mangue;,
pain d'épices maison aux raisins,
brochette de magret fumé maison

Fes‘c'gf

% 2 canapés,
1 cuillére de Tartare

« Dos de cabillaud
sauce échalottes aux agrumes

% Pavé de turbot sauvage,
sauce petits légumes au Riesling
: - A Purée de potimarron aux marrons torréfiés
Julienne de Iégumes safranée .. . ——
: _ aleron de veau, petits oignons,
* Ballotin de Chapon farci, jﬁimiel et épices, braisé bF;sse tergpérature
figues et raisins sauce griottes Poélée gourmande

Gratin dauphinois truffé Pommes de terre mitrailles
Poire pochée au miel et auriesling aux herbes et ala fleur de sel
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% Plateau de Fromages AU % Plateau de Fromages
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% Assiette gourmande % Assiette gourmande
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% Plateau apéritif

(2 canapés, 2 canapés a réchauffer, 1 cuillerede Tartare) .o 4,20</pers
# Canapés variés 0,70€ piéce
# Saumon fumé maison et sa creme ciboulette 6,30 €/pers
% Foiegrasde canard maison, chutney mangue,

pain d'épices maison aux raisins,

brochette de magret fumé maison 8,50 €/pers
% Tartare Saint Jacques et saumon marinés aux agrumes,

sur mousse d'avocat 6,90</pers

# Cassolette de Saint Jacques a labretonne 6,20 €/pers
% Cuissesde grenouilles au beurre persillé 6,50 €/pers
& Marmite du pécheur (consigne de 5€ pour lamarmite, chéque a part)

(Filets de rouget, julienne de légumes safranée,

queue d'écrevisse, sauce Crémant) 6,50 €/pers

Merci de'reserver vos plats
avant le 17 décembre 2021 (pour le 24 et le 25 décembre)
avant le 23 décembre (pour le 31)

POUR 5 MENUS ACHETES,

nous vous OFFI‘OI‘IS

une bouteille de Saint Chinian

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

Barbara et Sylvain
vous souhaitent de
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Retrait des plats : le 24/12 de 11h a 18h30
ﬁ: le 25/12 de 8h a 12h
le 31/12 de 11h a 18h30
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# Pavéde Sandre sauce bretonne,

(cidre et moules) 7,90€/pers
# Pavé de turbot sauvage,

sauce petits [égumes au Riesling 9,90€/pers
¢ Filet de Bar réti au thym

et son jus d'agneau monté au beurre 8,50¢/pers
% Filet de Saint Pierre alabisque de homard......... 8,50¢/pers
% Dosde cabillaud sauce échalottesauxagrumes._... . 8,50€/pers

Tous les poissons sont accompagnés de deux garnitures au choix:
- (choisirune garniture principale et une garniture secondaire)

- Garnitures principales: :
. Risottoalencredeseiche
etaux fruits de mer -
< Purée de potimarron aux marrons torréfiés

Garnitures secondaires: - . 1
% Julienne de légumes safranée
% Mousseline betteraves, pommes de terre
au gingembre '
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« Ballotin de Chapon farci, Sl
figues et raisins sauce griottes 8,20€/pers
% Paleron de veau, petits oignons,
miel et épices, braisé basse température 8,20 €/pers
#« Pavé de Cerf sauce grand veneur 8,90 £/pers

% Tournedos de Canard sauce foiegrasetgirolles_._ 8,90 ¢/pers
« Joue de porc confite a la bourguignonne 7,90</pers
#« Sotlylaisse de dinde aux morilles 7,90</pers

Toutes les viandes sont accompagnées de deux garnitures au choix:
(choisir une garniture principale et une garniture secondaire)
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Garnitures principales: < Gratin dauphinois truffé
- % Ecrasé de pommesde terre et vitelotte
% Pommes de terre mitrailles
aux herbes et alafleur de sel
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Garnitures secondaires: * Persillade de pleurottes et shiitakés
+ Poire pochée au miel etauriesling
b % Poélée gourmande

(haricots verts, pointes d'asperges vertes,
poivrons, courgettes, choux Romanesco et féves)

%« Plateau de fromages AOP beurre (Portion) 1,70¢

# Gateau (lapart)
% Croustillant passion, mousse framboise oy s
% Craquant chocolat coco ks wﬁ : a’.
% Assiette gourmande (+1€) L S— 7

Mini cannelé, 1/2 gateau de chaque, coupelle pistache/chocolat g

3,50€




